20

mearcredi 18 décembre 2007 LE IGARDSCORE

Bars a chocolat

Depuis quelques temps, c’est le grand show du cacao. Rien de plus branché
que ces adresses plus ou moins attendues, o1 I'on (re) découvre les plaisirs
du chocolat chaud !

Bar a chocolat
Mauboussin

Un mode d'emploi s'impose ici.
L'idéal, ¢'est bien sir d'aimer ce

joaillier et surtout de pouvoir cra-

quer pour 'une des jolies « ba-

bioles » en vitrine, ['ultime but du

jeu! Sinon, fagon lot de consola-

tion, on peut y déguster un cho-
i

Communigue

Les saveurs de Noél

i S vous pensez que bes traditions s'apparentent

i wne ritournelle en peu Iriste, o que de
surcroit elles sont le signe d'un mangue
évident d'imagination, rendez-vous cher un
trajtenr unigue i Paris, la Matron Pou. Yous
allez revenir tres vite sur vos idées recues !

Ex il n'y a peut-étre pas de plus pénode de
Fannée plus heureuse que ks Bles de Nodl pour
dégraster foaes pras, terrines de gibier, homuards
ou langoustes. Alors nhésser pas & Tranchir le
seuil de cetie wénérable mstitution : la Maiton
Pou remonte & 1830 ef affiche la grande forme !
Les notes de coubenr, les odeurs, [es étalapes
garnis de produits fins.. Guy Feryn, le
propridtaire des [eux, a quol vous séduire
[Vaboed avec cet exceptionnel fode gras o'ofe
flevde & Sarlm et prépard encore frais par

sur voire table

a1l i = EEsire

cumand de Sarfat et

plaisiz, & vous de choisir entre les bickes
tradifionnedles 3 1a créme =0 beure & les biches
fantaisie ; on powrra vous suggérer de goliter la
biiche mandarine, la baccara, Ia biche Yan [au
chocolat et créme "fagon bridée”) ou b pistachs-
griotie, De 2.3 parts jusquh 14 personnes, voild
de quoi satisfaire tous vos comvives.
La Muison Fow vous propose ses menus spécia-
lement congus pour les fEles. D 10 décembe an
| janvier, on vious ¥ attend s les jours de la
semaine sans intermugtion, dimanche compris !
Brumo Calvés

Maison Pou

16 avenue des Termes TSO0T Paris - Tel,

U0 43 80019 24 - wyww, s o omm

ouvert sans interruption du hondi aw samedi de 9 b 305 19 b1 (9% le samedi)

ouvert eealement tows les dimanches 16, 23 ef 30 deécembine,

i gue bes mating do 25 décembre e du 1 janvier

colat chaud, proposé en trois
crus différents, servi dans un dé-
cor immaculé par des serveuses-
vendeuses charmantes. Dans le
genre brand food, ce bar a choco-
lat a la couleur du luxe, le godt du
luxe, le colit du luxe (15 € tout de
méme le chocolat...).

66, arenue des Champs-Elysdes, VI,
TéL : 01 42 56 03 42,

Jean-Paul Hévin

Ce patissier, Meilleur Ouvrier de
France, propose dans un décor
joliment contemporain de formi-
dables desserts chocolatés er,
bien sir, un savoureux chocolar
chaud & l'ancienne, dense et
équilibré.

231, rue Saint-Honord, B,
Tl : 01 553535 96,

Le Chocolat Lounge
du Stade de France

Non, ce n'est pas un gag mais un
joli coup de pub ! Le « Picasso de
la pétisserie », comprenez Pierre
Hermé, et le 9-3 associés pour
« une expérience unigue dans un
liew unigue » (dixit le dossier de
presse '), c'est la derniére inven-
tion du groupe alimentaire Kraft-
food, a la pointe de l'actualité

Un écrin blanc
immaculé
pour le bar

a chocolat

du joallier
Mauboussin.

« foodballistique ». Apris ['inau-
guration de ce bar, a la mi-no-
vembre, pour le match France-
Maroc, on nous promet d'autres
happenings aussi forts en choco-
lat. Avec ou sans Hermé...

Stade de France,
93 150 La Plaine-Saint-Denis.

Angélina

Pour mémoire simplement, rap-
pelons le si fiype et si désuet a la
fois salon de thé des Tuileries,
Parce que |'« africain » fait partie,
comme le « mont-blanc » (merin-
gue et créme de marron), des
douceurs-cultes du lieuw. Forte-
ment cacaoté, fabriqué & l'an-
cienne, c'est un vrai breuvage
scélérat,

226, rie de Rivoli, Fr,
Tél. : 01 42 60 82 (0.

Et aussi

Café Lendtre. Un chocolal i 55 %

de cacao, enrichi de lait et créme
fewrerte. Valuptuews. Pavillon Elysée,
16, avenue des Champs-Elysdes, VI,
Teél : 01 42 65 85 10,

Ladurée. Chocolat chaud en version
classigue on viennoise, avec chanifly.
75, avenue des Champs-Elysdes, VIl
Tél : 01 40 7508 75,




